
Kaffe & Te
Espresso, enkel / dubbel  ….…………  36:- / 42:-
Lungo  ………………………………………………………. 42:-
Americano  ………………………………………. 42:-
Cortado  …………………………………………….…… 46:-
Espresso Macchiato  ……..… 46:-
Cappuccino  …………………………..………. 56:-
Caffé Latte  ……………………………………….. 59:-
Islatte  …………………………………………………..……. 59:-
Bryggkaffe  …………………………….………… 35:-
Te  ……………………………………………………………………… 40:-

Dryckesmeny

Alkoholfritt / 
Non-alcoholic beverages
Ramlösa, original, citrus  ……………….………… 35:-
Läsk Coca Cola, Fanta, Sprite  …………..……….. 39:-
Kullamust, Äppelmust, Svart fläder 49:-
Rscued Äpple, Apelsin  ………………………………. 55:-
Lager / IPA  ………………………………………………….…  59:-
Cider  äppel / fläder ……………………………………….…  69:-
Bubbel  …………..…………………………………………………….  79:-
Rött / Vitt  ………………………………………………………….  79:-

Cider
Äppelcider, Apple, Kivik, 4,5%, 33cl  ………..……… 89:-
Fläderblom,Elderberry, Kivik, 4,5%, 33cl  …….  89:-
Sparkling Rosé, Somersby, 4,5%, 0,33l  ..…  89:-

Spritz
Aperol  …….……………………………………………………………………..…….  135:-
Limoncello  ….………………………………………………………..…….  135:-

Drinkar
Hven Coffee, Irish Coffee på Hven whiskey  .. 135:-
Hven GT, Hven gin & tonic  ………………………………………. 135:-
Rom & Cola, mörk rom, coca cola  …………………… 135:-
Bloody Mary, vodka, tomatjuice, tabasco  ….. 135:-
Kaffe Karlsson, baileys, cointreau, kaffe   …… 135:-
Espresso Martini, kaffe, kaffe likör, vodka  135:-

Öl / Beer 
Fat 25cl 50cl

Österlen Lager, Fat, Svensk, ljus lager, Dortmunder Helles, 5%  ..………………… 49:- 99:-
Spaten München, Fat, Tysk, ljus lager, Dortmunder Helles, 5%  ..……..….…… 49:- 99:-
Stella Artois, Fat, Belgisk, ljus lager, Internationell stil, 5%   ..…………………….……. 49:- 99:-
Birra Moretti, Fat, Italiensk lager, Internationell stil, 4,6%  ..…………………………………. 49:- 99:-
Österlen Session IPA, Fat, Svensk, East coast surf session, 5,3%   …………. 56:- 112:-

Flaska 33cl 50cl

Carlsberg Hof,  Dansk, lager, 4,2%  ..………………………………………………….….….… 69:-
Franziskaner,  Tysk, weissbier, 50cl, 5%  ..………………………………………………….….….… 99:-



Vin - på Glas

Bubbel

Cava glas flaska

Perelada Brut ……………………….………….  90:- 480:-
Druvor: Xarel-lo, Macabeo, Simó Serra, Spanien, 11,5%

Prosecco

Perlino  ……………………..……………………………………    90:-   480:-
Extra Dry, Druva: Glera, Perlino, Italien, 11% 

Rosé

glas flaska

Paul Mas Valmont  ……………………   79:- 395:-
grenache, cinsault, syrah

Vitt - White

Frankrike glas karaff, 75cl

Taparas  …………………………………….………………….     79:- 395:-
Côtes du Rhône Blanc
Druva: Grenache blanc, Viognier, Roussanne

Tyskland

Rieslig Trocken  …………………..………….     120:- 600:-
Weingut Jochen Beurer, Kernen-Stetten
Druva: Riesling

Vin på fat- Key Keg

Varför satsar vi på Key Keg? Förpackningen har många 
fördelar, främsta är ur ett hållbarhetstänk. Den bidrar till en 
avsevärt mindre Co2-avtryck. Både som en återanvändbar 
förpackning, effektiviserar transporter med över 40%. Ingen 
korkanvändning, etiketter och kartonger till förpackning 
används inte. 
Vinet i KeyKeg är i en syrefri miljö, även efter att vi har börjat 
använda det, vilket leder till noll svinn på grund av att vinet 
inte oxiderar. Vi undviker också TCA på det här sättet 
eftersom korkar inte används. Viner bevarar sin kvalitet även 
efter att man öppnar en Key Keg. Lösningen sparar på 
utrymme och arbetstid. Sist men inte minst, vi kan erbjuda 
kvalitetsviner till ett lägre pris.

Rött - Red

Frankrike glas karaff, 75cl

Taparas  …………………………………………….………….    79:- 395:-
Côtes du Rhône Rouge
Druva: Grenache, Syrah, Carignan, Cinsault, Mourvèdre

italien

Barbera d’Alba  ……………………………….    120:- 600:-
AZ Agricola Eugenio Bocchino, Barbera d’Alba DOC, Barolo 
Druva: Barbera

Wine on Tap – Key Keg

Why do we choose Key Keg? This packaging has many 
advantages, primarily from a sustainability perspective. It 
significantly reduces the carbon footprint, both as a reusable 
container and by making transportation over 40% more 
efficient. There’s no need for corks, labels, or cardboard 
packaging.
The wine in a Key Keg remains in an oxygen-free 
environment, even after being tapped, which means zero 
waste due to oxidation. Additionally, we eliminate the risk of 
TCA (cork taint) since no corks are used. Wines stay 
completely fresh. This system also saves space and labor. 
Last but not least, we can offer high-quality wines at a 
lower price.

Med åtanke på långa transportsträckorna finns inte Nya världen eller viner utanför Europa representerade hos oss. 
With consideration for the long transport distances, we do not feature wines from the New World or outside of Europe.



Bubbel - Sparkling
Sverige

Bubbel SoMu  …………………………………………………………  698:-
Arilds vingård, Arild, Skåne, 13,5%
Druvor: 90% Solaris och 10% Musacaris.
Superfriskt med blommighet på rätt sida parfymen. 
Fruktdrivet med grön ton och ung karraktär. Piggt i 
gommen med fina bubblor. Det här är ett läskande, mycket 
gott och småkomplext vin. Ett fruktigt mousserande vin som 
passar som sällskapsdryck eller till lättare rätter.

Spanien

Perelada Brut Star …………………………………………   595:-
Druvor: Xarel-lo, Macabeo, Parellada
Vackert gyllene med en tät ström av fina bubblor.
Frisk torr och fruktig med inslag av gröna äpplen, 
honungsmelon, kex, päron, citrusskal och mineral.
Ett riktigt fynd. Välkomstbubbel, till fisk och skaldjur.

Pregadéu Brut Nature   ………………………….   660:-
Druvor: Xarel-lo, Els Vinyerons, Barcelona, 13%
Det är ett vin med mineralitet och en exceptionell salthalt 
och fräschör. Dofter av citrus och blommor på näsan. Inga 
sulfiter tillsatta, bara de som utvecklats naturligt av druvan.
Aperitif, eller till skaldjur, vegetariskt förrätter, charkuterier

Italien

Prosecco Superiore Brut  ………………..….. 690:-
Brut Mongarda 2018, Veneto, Italien, 11%
Druvor: Glera, Verdiso och Bianchetta
Från de bästa o brantaste vingårdarna i Valdobbiadene. En 
fantastisk prosecco från en liten gård. En perfekt aperitif, eller 
till skaldjur, vegetariskt förrätter och charkuterier.

Champagne

Taittinger Brut Réserve  ………………..……….  965:-
Taittinger, Champagne, Frankrike, 12%, 2021
Druva: Chardonnay 40%, Pinot Noir 35%, Pinot Meunier 25%
Elegant, frisk smak med toner av citrus och inslag av mineral. 
Lång och stilren eftersmak och fin mousse. Perfekt som 
aperitif eller till lättare fisk- och skaldjursrätter.

Taittinger Brut, Magnum  …………..……..  1695:-
Taittinger, Champagne, Frankrike, 12%, 2021
Druva: Chardonnay 40%, Pinot Noir 35%, Pinot Meunier 25%
Elegant, frisk smak med toner av citrus och inslag av mineral. 
Lång och stilren eftersmak och fin mousse. Perfekt som 
aperitif eller till lättare fisk- och skaldjursrätter.

l’Atavique  ………………………………………………………………….……  990:-
Grande Montagne de Reims, Champagne, Frankrike 
(begränsat antal)
Lätt och fruktig med inslag av päron och äpplen. Frisk och 
fräsch med integrerade bubblor. Välkomstbubbel, mingel 
eller till rätter av fisk och skaldjur.

Brut Vintage 2015  ……………………………………………..  1395:-
Taittinger, Champagne, Frankrike (begränsat antal)
Druva: Chardonnay
Elegant och generös doft av apelsinblomma, lime, persika 
och lättrostade mandlar. Smaken bjuder på inslag av 
brioche, gula äpplen, honungsmelon, citrus och mineral. 
Syran är frisk, moussen härlig och eftersmaken lång och 
ihållande. Aperitif, fisk och skaldjursrätter, nötiga ostar.

Prélude Brut  …………………………………………………..……….. 1495:- 
Taittinger, Champagne, Frankrike (begränsat antal)
Druva: Chardonnay
Diskret, men komplex doft med inslag av honung, tropiska 
frukter och mineral. Torr, fruktig och fräsch med tydliga 
inslag av citrusfrukt. Toner av ananas, persika, aprikos, 
citronskal, mandel och viss brödighet. Avslutas med en fin 
mineralton som påminner om sommarregn på grusväg. 
Aperitif, löjrom, ostron, skaldjur och havets läckerheter.

Comtes de Champagne  ……………..………  2975:-
Taittinger, Champagne, Frankrike, 2012 (begränsat antal)
Druva: Chardonnay
Torr Champagne med toner av Williamspäron, aprikoser, 
nougat, mandlar, brioche och inbjudande citrusfrukter. 
Smaken är frisk med en angenäm mineralsälta och ett avslut 
som dröjer sig kvar länge. Utmärkt till hummer, skaldjur och 
andra av delikatesser från vattendrag och världshav.

Frankrike

Tavel Rose  ………………………………………………………….…………  725:-
E. Guigal, Frankrike
Druva: Grenache, Cincault, Clairette, Syrah…
Ett fylligt och strukturerat rosévin med en mörk laxrosa färg. 
Ursprungstypiskt med stor bärighet, sydfranska florala inslag 
och ett örtigt avslut. Passar till allt från grillen.

Rosé



Vitt vin - White wine
Italien

Menti Riva Arsiglia ………………………………..…………..  645:-
Giovanni Menti, Gambellara, Veneto, 2017 (begränsat antal)
Druva: Garganega
Fylligt vitt vin med inslag av tropisk frukt. Balanserat med en 
syrlighet förstärker en lång aromatisk finish. Passar bäst till 
smakrika fiskrätter, lättare kött och ost

Frankrike

Chablis le Finage ………………………………….…………… 625:-
La Chablisienne, Chablis, Frankrike.
Druva: Chardonnay
Frisk, fruktig med inslag av ostronskal, äpplen och citrus.
Elegant och balanserad smak med mycket frisk syra och 
toner av äpplen och mineral. Perfekt som aperitif eller till 
lättare fisk- och skaldjursrätter.

Savagnin   ………………………………………………………..……………..  745:-
Les Vignes de Paradis, IGP Vin des Allobroges, Savoie, 2020
Druva: Savagnin  (begränsat antal)
Uttrycksfull med vitpeppar, citrustoner, doft av havet och 
några torkade örter. Smaken är fräsch med delikata, 
raffinerade, nästan eteriska smaker av salthaltig citrusfrukt. 
Fin mineralitet. Tar dig direkt till alpängarna i maj. Passar fint 
till fågel, svamp, fläskkött och milda ostar.

Les Fossiles …………………………………………………………………..  745:-
Domaine Mittnacht-Fréres, Alsace, (begränsat antal)
Druva: Riesling
Ung, frisk, fruktig med inslag av persika, äpplen, citrus och 
mineral. Perfekt till fisk- och skaldjursrätter.

Couvent des Jacobins …………………….…………  795:-
Maison Louis Jadot, Bourgogne, 2020 (begränsat antal)
Druva: Chardonnay
Fylligt och smakrikt vitt vin med fatkaraktär. Inslag av ananas, 
smör, nötter, gula päron, vanilj och citrusskal. Passar till 
smakrika rätter av fisk, skaldjur, vegetariskt och ljust kött.

Solange ……………………………………………………………..…………………   830:-
Clos du Tue-Boeuf, Les Montils, Loire, 2020
Druva: Menu Pineau  (begränsat antal)
Vita persikor, solmogna aprikoser med hint av jasmin. 
Aromatisk eftersmak av pomerans, rosmarin. Passar perfekt 
till vegetariska rätter, ost och lättare kötträtter.

POB Sauvignon ……………………………………………………  850:-
Pierre-Olivier Bonhomme, Touraine, Loire, 2019 
Druva: Sauvignon Blanc (begränsat antal)
Djup exotisk frukt, fin syra och mkt mineral, smakexplosion 
levererar mycket energi. Sällskapsvin, till musslor & fiskrätter.

Chasselas Quintessence   ……………….……  850:-
Les Vignes de Paradis, Ballaison, Savoie, 2019
Druva: Chasselas (begränsat antal)
Koncenterrat fruktiga toner av stenfrukt, krita, blommor och 
solmogen citron. Vinet har en fräsch och krämig textur med 
fin syra och ett fruktigt avslut. Chasselas i sitt bästa utförande.

Arbois …………………………………………………………………………………….…  910:-
Joseph Dorbon, Jura, 2011
Druva: Savagnin
Superellegant, kalkrik härlig mineralitet, elektrisk syra, fin 
eftersmak. Ett raffinerat, fräscht, detaljerat vin. Passar fint till 
fågel, svamp och milda ostar.

Chablis 1er Cru Fourchaume ………….  940:-
Domaine Guillaume Vrignaud, Chablis, 2017 
Druva: Chardonnay (begränsat antal)
Smak av äpplen och citrus med mineralitet. Passar till 
sommarprimörer, sparris, vegetariska rätter också till fläskkött.

Pouilly Fuissé ………………………………………………………………  895:-
Chardonnay, Maison Louis Jadot, Bourgogne 2020 
Druva: Chardonnay (begränsat antal)
Fruktig, nyanserad, mycket frisk smak med fatkaraktär, inslag 
av gula äpplen, mineral och citrus. Passar till till fisk- skaldjur 
och fågelrätter.

Pouilly Fuissé Clos de Prouges …… 1035:-
Maison Louis Jadot, Bourgogne, 2018 (begränsat antal)
Druva: Chardonnay
Fruktig, nyanserad, mycket frisk smak med fatkaraktär, inslag 
av gula äpplen, mineral och citrus. Passar till fisk- skaldjur, 
fågel samt get- och komjölksost

Crozes-Hermitage Blanc …………..…………    1095:-
E Guigal, Rhône, 2019 (begränsat antal)
Druva: Marsanne 95%, Roussanne 5%
Guigals Hermitage Blanc tillhör de 2-3 bästa i sitt slag. 
Komplext och smakrikt vitt vin med fruktiga, blommiga och 
kryddiga toner av gula plommon, ugnsbakat päron, syltade 
apelsinskal, akaciahonung och marsipan med en lång 
avslutningen som kompletteras med toner av fat och 
mineral. Passar till all fisk.

Meursault Narvaux  ………………………………………… 1395:-
Maison Louis Jadot, Bourgogne 2019 (begränsat antal)
Druva: Chardonnay
Komplext friskt vin med tydlig karaktär av rostade ekfat, 
inslag av gula äpplen, brynt smör och mineral. Passar till 
fetare fiskar, skaldjur, ostar och charkuterier.

Sverige

Hipster Solaris  ………………………………………………….……. 665:-
Arilds vingård, Skåne, 13,5%
Druva: Solaris
Fruktig, ungdomlig, mycket frisk smak med inslag av gröna 
äpplen, mineral, krusbär, fläder och citron. Passar som aperitif 
eller till rätter av fisk eller skaldjur och sallader.

Tysklad

Uhlen GG  ………………………………………………………………………..  895:-
Weingut Knebel, Mosel 
Druva: Riesling
Stor och intensiv doft av grapefrukt, anis och jasminblomma. 
Koncentrerad frukt med smaker av päron och aprikos. Vinet 
har en lång och ihållande eftersmak av sälta och mineral.
Perfekt till skaldjur och fetare fiskrätter och vår fisksoppa.



Rött vin - Red wine
Italien

du Franchi   …………………………………………………………………..  710:-
Monte dei Roari, Bardolino , Veneto, Italien
Druva: Cabernet Franc
Färska körsbär, läder, kryddor. Starka tanniner med finess. 
Intensiv, rik kropp. Passar till lamm och nötkött, grytor, stekar

Frankrike

Chateau Falfas   ……………………………………………………  745:-
Côtes de Bourg, Bordeaux
Druva: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec 
Kraftfullt vin med toner av mörka bär, balanserat, mineralt o 
fräscht Passar fint till nöt, kalv, vilt och fågel.

Bourgogne Côte d´Or   ………………………….  755:-
Maison Louis Jadot, Bourgogne
Druva: Pinot Noir (begränsat antal)
Smak av röda och mörka körsbär samt lagerblad, rostad bröd 
och kryddor. Eleganta tanniner och lång god eftersmak. 
Druvorna plockas för hand. Vinet har lagrats delvis på ekfat. 
Passar till carpaccio, tartarbiff eller ryggbiff.

Château des Jacques Côte du Py  815:-
Maison Louis Jadot, Beaujolais, Morgon, 2018
Druva: Gamay (begränsat antal)
Rikt och komplext vin i elegant stil. Ren frisk vital frukt med 
inslag av körsbär, örter och fat. Passar till nötkött och gås.

Château Bouscassé   …………………………………… 885:-
Alain Brumont, Madiran, 2017
Druva: Tannat 60%, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
Frisk och balanserad. Vinet är komplext med aromer av blå 
frukt så som plommon och svarta vinbär, torkade blommor, 
lakrits, kakao och ceder. Ett riktigt fynd. Passar till kötträtter

Rouge Saintes Pierre de Nalys …..  985:-
Château de Nalys E. Guigal, Châteauneuf-du-Pape, 2018
Druvoe: Grenache, Syrah, Cinsault, andra druvor
Generöst vin med ren frisk syra och inslag av röda frukter och 
mjuka tanniner. Passar till kötträtter av nöt och lamm.

Gevrey-Chambertin 1er Cru Poissenot  1295:-
Maison Louis Jadot, Gevrey-Chambertin, Bourgogne 2018 
Druva: Pinot Noir  (begränsat antal)
Rik yppig elegant frukt med inslag av röda bär och lätt 
fatkaraktär. Rik rund palett med tydliga tanniner. Lång 
elegant avslutning. Passar till rätter av fågel- eller kötträtter

Hermitage Rouge    ……………………………………..…  1295:-
E. Guigal, Hermatige, 2019 (begränsat antal)
Druva: Syrah
Generöst, komplext och välbalanserat med fatkaraktär. Inslag 
av björnbär, hallon, lagerblad, vitpeppar, charkuterier, viol och 
choklad. Lagras 36 månader på ekfat, varav 50% nya fat.
Passar till smakrika kötträtter av nöt, vilt och lamm  och ostar.

Côte Rôtie Chateau d’Ampuis  …..  1895:-
Philippe Guigal, Côte-Rôtie, Rhône
Druva: Syrah 93%, Viognier 7%
Djup färg. Vinet bjuder på kryddor, mörk frukt och 
ekfatstoner. Tanninrikt vin med inslag av plommon, björnbär 
och vanilj. Kraftfullt och koncentrerat. Vinet har lagrats 38 
månader på nya franska ekfat.Passar till kötträtter och ost.

Portugal

Dão   ……………………………………………………………………………………….…  790:-
António Madeira, Dão, Vinhas velhas, 2017 (begränsat antal)
Druva: Vinhas velhas
Mycket ren och uttrycksfull frukt med jordnära toner och 
mineraler, en mycket lätt och elegant stil. Bra fräschör i 
munnen, superbalanserad. Gott till förrätter, fågelrätter, vitt 
och rött kött även till ostar och charkuterier.

Spanien

Gago   ……………………………………………………………………………………..  695:-
Albillo Mayor, Temolo Rodriguez, Toro, 2019
Druva: Tempranillo
Gago är ett fruktigt generöst vin med toner av mörka bär, 
örter, kryddor och cigarrlåda. Fin struktur med mjuka 
tanniner och lång avslutning.  Lagras på ekfat och ståltankar. 
Passar utmärkt till kötträtter och hårdostar.



Dessertviner - Dessert wine
Tysklad

Kerner Sweet 5cl    ……………………………………..…………   70:-
Strümpfelbach, Weingut Knauss 
Druva: Kerner
Söt frisk blommigt som passar till våra desserter.

Portugal - Portvin

Churchill’s Late Bottled 19,5%, 5cl ..…   60:-
Nyanserad, mycket söt smak med inslag av plommon, fikon, 
svartpeppar, romrussin, lavendel och mörk choklad.

Spanien - Sherry

Micaela Cream Sherry 19,5%, 5cl   ………   50:-
Bodegas Baron, Jerez, Spanien
Söt och ljuvlig sherry när den är som bäst. Har en sockerhalt 
på cirka 70 gram, vilket gör den perfekt balanserad söt med 
nötiga aromer, god fräschör och en mineralsalt avslutning.

Cognac

Braastad VS 40%, 1cl   ……………………………….…………..   25:-
Elegant avrundning med nötter och vanilj i eftersmaken. 
Ung druvig och ganska söt med fatkaraktär.

Rémy Martin VSOP 40%, 1cl   ……….…………   40:-
Nyanserad smak med fatkaraktär, inslag av torkade aprikoser, 
valnötter, choklad, apelsinskal och vanilj.

Courvoisier XO 40%, 1cl    …………………………………   90:-
En kraftfull doft med aromer av kryddor, blommor och vanilj
Intensiv rik smak av choklad, vanilj och inslag av 
apelsin,aprikos och päron.

Rom

Havana Club 37,5%, 1cl   ………………………………………………   20:-

Havana Club 7 yo 40%, 1cl   …………………………………   25:-

Grappa & Akvavit på druva

Arilds Bränneri Drufavec Pinot Noir, 40%, 1 cl 34:-

Cascina delle Rose di Barbera Sup., 42%, 1cl 40:-

Lugana Roveglia Distilleria Gobetti, 50%, 1cl 57:-



Whiskey

Vodka

Organic Vodka Spirit of Hven 40%, 1cl   …… 25:-

Coffey Vodka Spirit of Hven, 41,8%, 1cl   ……… 25:-

Connoisseur 51 Purity, 40%, 1cl   …………………… 35:-

Jose Cuervo Especial 38%, 1cl   ……………… 25:-

Gin

Sloe Gin Spirit of Hven, 28,6%, 1cl    ……………………..  30:-

Organic Gin Spirit of Hven 40%, 1cl   …..………..  32:-

Stella Nova Gin Spirit of Hven, 41,8%, 1cl ….. 40:-

O.P. Anderson 40%, 1cl    …………………………………..  24:-

Lysholm Linie 41,5%, 1cl    …………………………………  24:-

Piratens Besk 32%, 1cl   …………………..…………………  24:-

Hallands Fläder 38%, 1cl   ………….…………………  24:-

Gammel Dansk 38%, 1cl   ………………………………  24:-

Eriks Akvavit Spirit of Hven, 40%, 1cl   …….……  32:-

Möllers Besk Spirit of Hven, 33,3,%, 1cl   …….…  32:-

Landskrona Akvavit Spirit of H, 41,8%, 1cl  32:-

Tequila

Akvavit & 
Kryddbrännvin

Spirit of Hven

Hvenus Rye Whisky, 45,6%, 1cl   …………………………….  49:-
Doften är mörk choklad med djupa toner av hårt kolad 
amerikansk lufttorkad ek, den följs upp med dofter av 
krämig mandel-morotskaka. Distinkt finstämd pepprighet. 
Smaken är stark men inte överväldigande.

MerCurious Corn Whisky, 45,6%, 1cl    ……………  49:-
De första noterna som attraherar näsan är en lätt sötaktig 
godisarom flankerade av dofter av färska frukter, äpple och 
hjortron. Smaken är spännande och unik i sitt slag.

Seven Angels St UrielSingle Malt, 40,9%, 1cl70:-
En lätt not av norditaliensk Cabernet i första doften. Med lite 
luft framträder en kraftig ton av maltighet och rostad ek. Det 
smyger en svag not av mentol långt bak i doften. Chinkapin 
eken ger den doften av smörkola och fudge. Lätt 
blommighet med nyanser av banan och tydliga toner av 
vanilj och russin i efternoterna. Smaken är rund.

Alkaid Seven Stars No. 7 45%, 1cl   ……   90:-
Aromer av lakrits och russin, de följs av rika dofter av mörk 
choklad och kaffe. Whiskyn har en lätt vinös ton. Trots en 
relativt hög procent är doften inte påträngande, snarare 
insmickrande och lätt parfymerad. Den har lätta toner av rök, 
mandel och viol. Smaken är elegant och mjuk.

Irland

Jameson Blended, 40%, 1cl    ……………………………… 24:-
Fruktig smak med inslag av fat, apelsinmarmelad, vanilj, gula 
päron, aprikos och honung.

Connemara Single Malt 12 årig, 40%, 1cl    … 50:-
Smakrik och fatig smak med toner av torkad frukt och fat, 
rejält rökig i eftersmaken.

Redbreast Single Malt, 12 årig, 40%, 1cl   ………  61:-
Fyllig och komplex även i smaken med inslag av kryddighet 
och torkadfrukt. Långt avslut, med toner av krusbär, vanilj

Skottland

The Balvenie Single Malt, 12 årig, 40%, 1cl …. 45:-
Lagrats 12 år på bourbonfatoch därefter 6-12 månader på 
sherryfat. Elegant doft medfatkaraktär och lätt rökighet med 
smakrik och lång eftersmak

Laphroaig Single Malt Single malt, 10 år, 1cl39:-
En mycket smakrik singel malt med kraftigt rökig karaktär 
och inslag av fat. Eftersmaken är mycket lång och intensiv 
med tydlig rökighet. Mycket smakrik med kraftigt 
rökigkaraktär och intensiv eftersmak med inslag av fat.


